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Efter Ert val av mat [imnar vi girna forslag pd drycker som passar.  SHS SIS Ra oy tbuzle ARV N- ¥
Lt Er vl smaka! ‘ d

Rodingmeny 395:-
Varmrokt Ankbrost med getostpanacotta, rostade betor och pinjeniiter.

Halstrad Ridingfile med krabbrisotto, vitlokschips och irtskott.

Ugnsbakat dpple med vinterkappa serveras med kardemummaglass.

Oxiilémeny 445:-
Rék- och Kriitskagen pd smirstekt toast med en liten drisallad.

Helstekt Oxfile med portvinsglacerad ridlik, kantareller och ugnsbakad potatis

(réme Brilée med hallonsorbet.

Lammracksmeny 445:-
Rabifi pa tonfisk serveras pa 2 vis, klassisk och asiatisk.

Lammracks med ortticke, italiensk potatiskaka och soltorkad tomat-och vitlokssky

Mango- och Ananastart med vaniljglass.

Helleflundrameny 465:-
Ortiriterad kalvbriss med oxkindrillette och ridvinsds.

Ugnsbakad helleflundra med selleripure, rikt forellrom, ostron -och champagnesis

Vitchokladpannacotta med firska bir samt mangosorbet.

Yegelariskmeny 345:-
Krondriskockssoppa med Littrokt visterbottenoststick.

Grillad chili och parmesanpolenta med griddkoki karl-johansvamp, lokslungad mangold samt tryfielskum.

(heesecake brownie med lemoncurdglass och chokladmaringsmulor.

Priserna ovan giiller di hela siillskapet dter samma meny.

Lite andra idéforslag
~Klassisk gratinerad Hummer~ Skaldjursplatd~Ostassiette med vira vil utvalda ostar~Kaifegodis en variation av
choklad och sijtt ~En liten tryifel ~
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